GenieBBen Sie mit uns den einfachen Luxus
griechischer Wein- und Esskultur — von den

Kisten der Agais und den Inselwelten der Kykladen,
den sanften Landschaften der Peleponnes und

den Bergen Makedoniens.

Entdecken Sie mit uns die Kostlichkeiten dieses
Jahrtausende alten Kulturraumes in seiner ganzen
Vielfalt. Traditionell griechisch, kostlich griechisch.

KAV OS

kostlich griechisch



ZUM STARTEN

Mezédes isst man reichhaltig. Sie eréffnen einen Abend oder begleiten ihn mit
vielfaltigen Gaumenfreuden. Méchten Sie einfach mal einen ganzen Tisch voller
leckerer griechischer Vorspeisen geniefBen?

Wir stellen Ihnen gerne eine Auswahl zusammen.

V'steht fur vegetarische Gerichte V¢ fir vegane.

MEZEDES Kalt

MEZEDES-VARIATIONEN
mit hausgemachten Delikatessen wie Tzatziki, Tarama, Auberginenmus, Fava,
Fetamus, Fetakase, Oliven, Peperoni, Gravieramus, Oktopussalat 23

fir eine Person 17,80
fir zwei Personen 25,80
FETAZ? - 100% griechischer Schafskdse mediterran garniert 7,80
FAVA - original hausgemachtes Kichererbsenpuree aus Santorini V¢ 8,20
MELITZANOSALATA hausgemachtes Auberginenmus mit 9,80

mediterranen Krautern, Feta?, Olivendl und Knoblauch v

TIROSALATA pikanter Fetamus? nach hauseigener Rezeptur v 8,20
TZATZIKI der hausgemachte Klassiker v 7,80
TARAMA Delikatesse aus Kaviar vom Seehecht 8,20
GRAVIERAMUS kretanische Graviera (Gereifter Hartkase) Mus 8,20
ELIES Kalamata-Oliven mit Krautern und Olivenol mariniert V¢ 6,80
OKTOPUSSALAT

KRETANISCHE Art an kaltgepresstem Olivendl und mit

mediterranen Krautern mariniert* 15,80
oder

SANTORINI Art mit Olivenerde auf Santorini Fava 17,80

MEZEDES Warm
GEGRILLTES DORFGEMUSE, frischer Oregano und Balsamico-Dressing Y6 12,80

KOLOKITOKEFTEDES Zucchinifrikadellen auf Piiree von roter Paprika
und frischem Limettenjoghurt 12,20

SKORDOPSOMO Knoblauchbrot gegrillt, mit frischem Oregano,

Olivenol und Petersilie V6 3,60
PITA gegrillt mit frischem Oregano und Olivendl verfeinert 3,80
...mit frischem Knoblauchmousse begossen 3,80
GARNELEN VOM GRILL an frischem Knobi-Pesto mariniert 15,80

...auf hausgemachtem Tzatziki
...an pikanter Knoblauch-Chili-Creme




P

AUBERGINE NACH OMAS ART a la minute gegrillt

...auf Knusperteig mit Fetakéase, feinem Knoblauchmousse

und hausgemachtem Krauterdl serviert und am Tisch flambiert v
...auf feinem hausgemachten Tahinimousse und knusprig, pikant
gerostetem Sesam ¥

ZUCCHINI CHIPS knusprige Zucchinischeiben auf cremigem Tzatziki

TIROKROKETES Schafskédsebéllchen auf
hausgemachter Tomatenmarmelade ¥

GEGRILLTER OKTOPUS* so zart, dass er auf der Zunge zergeht
Kretanische Art an kaltgepresstem Olivendl

oder

Santorini Art mit Fava, Olivenerde und karamellisierten Zwiebeln

BABY-CALAMARIS* an Ouzo flambiert

...mit cremigem Tzatziki

...an hausgemachter Tomaten-Marmelade
...an pikanter Knoblauch-Chili-Creme

(Nicht immer vorrétig, fragen Sie uns einfach.)

SPINAKOPITA herzhaft knuspriger Blatterteig mit Blattspinat
und Fetamousse gefillt auf feinem Basilikumpesto
(Nicht immer vorrétig, fragen Sie uns einfach.) v

PIPERIES pikant gegrillte Peperoni mit Knoblauchpesto glasiert V¢

GARIDOKEFTEDES Hausgemachte Garnelenfrikadellen aus der Pfanne
und wahlweise auf
...cremigen Tzaziki
...Gravieramousse

Saganaki bedeutet , kleines Pfannchen” und wird je nach Region
mit unterschiedlichen Kasesorten uberbacken.

SAGANAKI NACH OMAS ART die Mischung aus Schafs- und Ziegenkase

mit Tomaten, Peperoni, rotem Pfeffer und Olivendl kommt aus dem Ofen

und wird am Tisch mit frischem Pfeffer zubereitet V

FETA-SAGANAKI (100% Schafskase) aus der Pfanne an Ouzo flambiert
...mit Krautsalat
... an Tomatenmarmelade

SAGANAKI-GARNELEN im Pfannchen serviert an hausgemachtem,

pikantem Ragout aus Tomaten, Feta und Chili, mit Knoblauchmousse
verfeinert und am Tisch flambiert

*Alle Fischspezialitaten und Meeresfrichte gibt es nur, wenn sie frisch geliefert werden.
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SALATE

CHORIATIKI Bauernsalat, der griechische Klassiker v 12,80
Kleine Portion 10,20

SPINATSALAT auf Gravieramus, geréstetem Sesam,
und herzhaftem Baklavateig v 12,50

KAVOS-SALAT der Bauernsalat neu interpretiert mit
kretanischen Olivenbrotkrimeln, Kirschtomaten,
dreierlei Paprika und Fetamus v 12,80

SALAT MIT GAMBAS frischer bunter Blattsalat an Basilikum-Dill
Dressing mit gegrillten Gambas 18,80

SALAT MIT FETA frischer bunter Blattsalat an Basilikum-Dill
Dressing mit gebackenem Feta Kase in Ouzo flambiert 14,80



FISCHSPEZIALITATEN
UND MEERESFRUCHTE

Liebe Gaste,

fur die Fischspezialitdten und Meeresfriichte unseres Hauses
verarbeiten wir ausschlieBlich tagesfrische Ware, je nach
Marktangebot und Qualitat servieren wir lhnen gerne ganze gegrillte

Fische wie DORADE, LOUP DE MER und LACHSKOTELETTS.

Beachten Sie dafiir bitte unsere Tagestafel oder fragen Sie uns nach

besonderen Empfehlungen.

OMAS EMPFEHLUNG!

KRITAROTTO gegrillte Gambas an traditionellen griechischen Nudeln in
Garnelen-Fischsud gegart. Ein Schuss Sepia Tinte verleiht dem Gericht
einzigartiges Meeresaroma. 24,80

GEGRILLTER OKTOPUS so zart, dass er auf der Zunge zergeht mit 29,80
...Kartoffelchips

...Olivenerde auf Santorini Fava

...Grillgemuse

BABY CALAMARIS in Ouzo flambiert mit Kartoffelchips, 25,50
und wahlweise auf

...cremigem Tzatziki

...hausgemachter Tomaten-Marmelade

...pikanter Knoblauch-Chili-Creme

GARIDES | GAMBAS gegrillt mit Kartoffelchips 29,80
und wahlweise auf
... cremigem Tzatziki
.. Knobi-Chili-Creme
.. pikantem Tomaten-Feta-Chili Ragout im Pfannchen serviert
und am Tisch flambiert

Zu allen Fisch, und Meeresfriichtegerichten servieren wir einen Blattsalat an Anis-
Senf-Dressing.



LECKERES VOM GRILL

Wir servieren alle Gerichte mit unserem hausgemachten
Tzatziki (auBer den Lammfilets), Kartoffelchips und einem
hausgemachtem Krautsalat.

ZARTER LAMM-SOUVLAKI 25,80
WURZIGER SCHWEINEFLEISCH-SOUVLAKI 18,80
ZARTE LAMMKOTELETTS 25,50
BIFTEKIA gefillt mit Fetakase 18,80
LAMMFILETS an einer hausgemachten Thymian-SofBBe 29,50
PLAKA PAIDAKIA Lammkoteletts, Lammspiel3, Lammfilet 35,50
DIAFORA Schweinefleischspiel3, Lammspiel3, gefillte Bifteki 28,50

Unsere Weinempfehlung zu rotem Fleisch
GOUMENISSA, Weingut Hatzivaritis

0,11 4,90 0,2 9,80

oder

CABERNET SAUVIGNON, Weingut Tetramythos
0,11 4,40 0,2 8,80

HERZHAFTES AUS DEM OFEN UND GESCHMORTES

Wir servieren alle Gerichte mit einem hausgemachtem Krautsalat.

MOUSSAKA mit handgeriihrter Bechamel-So3e und
kretanischem Graviera-Kase. 19,80
(Nicht immer vorrétig, fragen Sie uns einfach.)

JUVETSI VOM LAMM geschmorte Lammkeule in Sticken mit
griechischen Nudeln und kretanischem Graviera Kése am Tisch flambiert 25,50

KOKINISTO OMAS ART - zartes Lammragout, geschmort in 24,80
wirziger Rotwein-Oregano-SoBe mit

...Kartoffelchips

...Plree des Tages

KALBSBACKCHEN in Rotwein-Orangen-SoBe geschmort mit

...Kartoffelchips 24,80
...Plree des Tages 24,80
...griechischen Nudeln und Graviera-Kase am Tisch flambiert 25,50



FUR UNSERE KLEINEN GASTE

KRITARAKI griechische Nudeln in Tomatensauce
KNUSPRIGE PATATES mit Tzatziki, Ketchup oder Mayonnaise
SOUVLAKI mit Patates oder Nudeln und Tzatziki

BIFTEKI mit Patates oder Nudeln und Tzatziki

SUSSER SCHLUSS

GRIECHISCHER JOGHURT mit
.... Wallntssen und Honig
.... Mandeln und Honig

RISOGALO hausgemachter Milchreis mit feinem Vanillearoma
auf Zimtkruste und stiBen Kataifi-Fdden und am Tisch flambiert

GALAKTOBUREKO Blatterteig-Rollchen mit Griespudding gefillt
und Vanilleeis serviert

GADAIFI (Dubai Schokolade) frische knusprige Gadaifi-Faden auf
hausgemachter nussiger Pistaziencreme und zartem Schokoladen-
mousse abgerundet durch frische Beeren

TSUREKI hausgemachter Zoptkuchen an feiner Vanillecreme,

karamellisierten HaselnUssen, Waldbeermarmelade und
hausgemachter heif3er Schokosauce

DESSERTWEINE AUS GRIECHENLAND

OMEGA LATEST HARVEST
ALPHA ESTATE, Amyndeon 0,1l 7,80 0,5l

Feinherbe Beerenauslese mit reichhaltigem Geschmack, durchdrungen
von Rosen- und Loukum-Aromen, die eine Fortsetzung in reifen Birnen-
und Aprikosen-Nuancen finden und in den fir den Gewdlrztraminer
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typischen Merkmalen von Gewlirzen endend. Der Zucker steht in erstklassig

ausgewogenem Verhaltnis zur Saure.

MAVRODAFNI
TETRAMYTHOS ESTATE, Peloponnes 0,1l 7,80 0,5l
Feinherbe Beerenauslese. Eine wahre Aromenexplosion von

Zitrusfrichten und -bliten. Ein reichhaltiges und rundes Mundgefihl,
bei dem sich die delikate Sti3e mit der erfrischenden Saure die Waage hélt.

39,00



SEKT

Exklusiv nur bei uns!
Der erste Schaumwein aus Griechenland in Flaschengdhrung.

VEGORITIS WEISS 0,1l 6,80 0,7l 47,00
Ein einzigartig feinperliges Cuvee aus Xinomavro (Blanc de Noir), deutschem
Riesling, und aromatischem Gewdlrztraminer mit Aromen von Pfirsich, grinem
Tee, Zitrus- und Tropenfriichten.

VEGORITIS ROSE 0,11 6,80 0,71 47,00
der feinperlige Rose Schaumwein aus Amynteo mit den charakteristischen
Eigenschaften der Xinomavro Rebsorte, mit Aromen von roten Friichten und
Erdbeermarmelade

GELDERMANN Carte Blanche 0,11 6,80
Eine Komposition erlesener Weine aus den Rebsorten Pineau de Loire,
Chardonnay und Pinot Noir. In traditioneller Flaschengérung reift er zu einem
feinperligen Sekt, der sich zugleich mineralisch und feinfruchtig prasentiert. Sein
Duft erinnert an Noten von Birne und Quitte.

GELDERMANN BRUT

Piccolo 0,2] 15,50 0,7l 52,00 Magnum 1,5l 115,00
Flaschengarung. Ein Sekt mit dezentem Frihlingsduft und einer eleganten
Frische. Sein ausgewogener Charakter und seine zarten Nuancen von SiiBholz
runden das Geschmackserlebnis ab.

GELDERMANN GRAND ROSE SEC

Piccolo 0,21 16,50 0,71 57,00 Magnum 1,5l 125,00
Eine Komposition aus Pineau de Loire, Ugni blanc, Chardonnay und Pinot Noir.
In traditioneller Flaschengérung 2 Jahre gereift, prasentiert er sich feinperlig mit
feinen Noten nach reifen Beerenfriichten.

CHAMPAGNER

LAURENT PERIER

Piccolo 0,21 34,50 0,375 65,00 0,7l 110,00
Magnum 1,5l 240,00

LAURENT PERIER ROSE 0,7 155,00 Magnum 1,5l 345,00

DE WATERE Piccolo 0,2] 25,00 0,71 85,00




APERITIFS UND LONGDRINKS

OUZO wird in Griechenland nicht nach dem Essen
getrunken. Man trinkt ihn als Vorbereitung auf ein
gutes Essen und gerne auch dazu.

OUZO AUF EIS 4cl 5,20
SEKT APEROL 7,00
APEROL SPRITZ 1,6 8,20
HUGO 8,20
GIN TONIC 6 4cl 9,80
CAMPARI1/6...mit Orange, Lemon oder Soda 4c| 9,80
BELUGA VODKA Noble 1/6 ... mit Orange oder Lemon 4cl 9,80
MASTIHA dry 4cl 6,80
MASTIHA Medium 4cl 6,80
OUZO OF PLOMARI FI. 200ml 18,50 0,71 62,00
OUZO KEFI Hausmarke aus eigener Destillerie FI.
200ml 16,50 0,7l 55,00

Silver Series/ Edition 0,71 68,00

Gold Series/ Edition 0,71 78,00
DIGESTIFS
OUZO KEFI Hausmarke aus eigener Destillerie 2cl 3,80
TSIPOURO (hausgebrannter Grappa vom Papa) 2cl 5,80
METAXA *****1 2cl 6,80
METAXA **x*xxk1 2cl 7,80
METAXA 12 Years1 2cl 9,80
METAXA 18 Years Grande Finel 2cl 10,80
METAXA Privat Reserve 1 2cl 11,80
MARTINI Dry oder Biaanco 5cl 7,80
AVERNA1 4cl 7,50
RAMAZZOTTIN 4cl 7,50
BAILEY'S 1 4cl 7,50
WHISKY
BUSHMILLS Malt 10 Years1 4c| 11,80
GLENMORANGIE Glenmorangie the Original1 4cl 12,80
OBAN Malt 14 Years1 4cl 13,80
LAGAVULIN Malt 16 Years1 4cl 14,80

BIER VOM FASS

VELTINS 0,3l 4,90
VELTINS alkoholfrei 0,33l 4,40
VELTINS Radler/ Cola 0,3l 4,90
MAISEL’s Weisse 0,51 4,90
MAISEL’s Weisse Alkoholfrei 0,5l 4,90
MAISEL’s Kristall 0,51 4,90

MAISEL's Dunkel 0,5l 4,90



WARME GETRANKE

MOKKA >

KAFFEE °

CAPPUCCINO 3

ESPRESSO °

ESPRESSO MACCIATO *

DOPPELTER ESPRESSO *

DOPPELTER MACCIATO °

TEE®> eine erlesene Auswahl verschiedener Premium Sorten

ALKOHOLFREIE GETRANKE

MINERALWASSER (still oder medium)

0,251 3,70
COCA-COLA "5/Zero "/ FANTA "4/ SPRITE '

0,21 3,70
VAIHINGER SAFTE Orange / Apfel / Maracuja / Rhabarber

0,2 4,80
SAFTSCHORLE 0,2l 3,80
BITTER LEMON ¢ 0,2 3,80
TONIC WATER ¢ 02 3,80

Unsere Speisen und Getranke enthalten Allergene.
Auf Wunsch stellt Ihnen unser Team gerne eine Liste zur
Verfligung, in der Sie alle Allergene einsehen kénnen.

3,80
3,80
4,40
3,00
3,80
4,50
4,80
3,80
0,5l 4,90
0,41 4,90
0,4l 6,40
0,4l 5,60
0,41 5,80
0,4l 5,80
Zusatzstoffe
" Farbstoff

2 Konservierungsstoff

3 Geschmacksverstarker
4 Antioxidationsmittel

5 Koffein

6 Chinin

Alle Weine, Sekte und
Champagner enthalten Sulfite.



»Tha ta spasoume” Griechen feiern gerne ausgelassen.
Mit feinen Spezialitaten, erstklassigem Wein und
griechischer Musik macht das erst richtig Spal.

KAVOS steht Ihnen auch fiur Hochzeits- und Geburtstagsfeiern
zur Verfiigung. Sprechen Sie uns an. Wir helfen gerne weiter.

——




#kavoswiesbaden

K AVOS

kostlich griechisch

GrabenstraBe 11
65183 Wiesbaden
+49 (0)611 1574745

www.kavos-wiesbaden.de



