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Genießen Sie mit uns den einfachen Luxus Genießen Sie mit uns den einfachen Luxus 

griechischer Wein- und Esskultur – von den griechischer Wein- und Esskultur – von den 

Küsten der Ägäis und den Inselwelten der Kykladen, Küsten der Ägäis und den Inselwelten der Kykladen, 

den sanften Landschaften der Peleponnes und den sanften Landschaften der Peleponnes und 

den Bergen Makedoniens. den Bergen Makedoniens. 

Entdecken Sie mit uns die Köstlichkeiten dieses Entdecken Sie mit uns die Köstlichkeiten dieses 

Jahrtausende alten Kulturraumes in seiner ganzen Jahrtausende alten Kulturraumes in seiner ganzen 

Vielfalt. Traditionell griechisch, köstlich griechisch. Vielfalt. Traditionell griechisch, köstlich griechisch.

KAVOS KAVOS
köstlich griechisch köstlich griechisch
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Enjoy the modest luxury of greek wine- and
food culture – from the Aegean Coast and
the islands of the Cyclades, the gentle land-
scapes of Peloponnese and the Mountains
of Macedonia.

Discover with us the delicacies of this
ancient cultural area.
Traditional greek, delicious greek.
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MEZÉDES 
 
Mezédes isst man reichhaltig. Sie eröffnen einen Abend oder begleiten ihn mit  
vielfältigen Gaumenfreuden. Möchten Sie einfach mal einen ganzen Tisch voller leckerer  
griechischer Vorspeisen genießen? Wir stellen Ihnen gerne eine Auswahl zusammen. 
V steht für vegetarische Gerichte VG für vegane. 

 
Kalt   
 
MEZÉDES-VARIATIONEN  
Vorspeisenplatte mit hausgemachten Delikatessen wie Tzatziki, Tarama, 
Auberginenmus, Fetamus, Fetakäse, Fava, Oliven, Peperoni,  
Rote Bete, Oktopussalat und Krautsalat 2,3   

für eine Person       12,50 
für zwei Personen              16,90  

 
FETA2 – 100% griechischer Schafskäse V mediterran garniert  5,90  
 
FAVA – original hausgemachtes Kichererbsenpüree aus Santorini VG  6,00   
 
MELITZANOSALATA Auberginenmus mit Feta und Knoblauch V               6,20  
 
TIROSALATA pikanter Fetamus nach hauseigener Rezeptur V   6,00 
 
TZATZIKI der hausgemachte Klassiker V     5,20 
 
TARAMA Delikatesse aus Kaviar vom Seehecht     6,20 
 
ELIES Kalamata-Oliven mit Kräutern und Olivenöl mariniert VG   4,80                    
 
OKTOPUSSALAT kretanische Art an kaltgepresstem Olivenöl und mit 
mediterranen Kräutern mariniert*       9,80 
 
OKTOPUSSALAT SANTORINI mit Olivenerde auf Santorini Fava  11,80 

 

 

*Alle Fischspezialitäten und Meeresfrüchte gibt es nur,  

wenn sie frisch geliefert werden. 
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MEZÉDES 
 
When eating Greek food plenty of Mezézedes should be enjoyed regardless of whether to 
start off the evening or to accompany the main courses with a variety of tantalizing 
delicacies.  
You would like to experience the tradition of having an entire table full of delicious Greek 
starters but you aren’t sure about what to order? Not a problem, we will be happy to put 
together a varied selection for you. 
 
V stands for vegetarian VG for vegan dishes. 
 

Cold Starters 
 
MEZÉ-VARIATIONS  
 
A selection of various starters, homemade delicacies as tzatziki, taramasalata dip, 
aubergine dip, feta cheese dip, feta cheese, chick pea dip, olives, pepperoni,  
beet root, octopus salad and Greek coleslaw 2,3   
 
for one person   12,90  
     
for two persons   18,50  
    
 
FETA2 – 100% Greek sheep’s cheese V Mediterranean style  6,50 
 
FAVA – homemade chick pea dip (original Santorini recipe) VG   6,40 
 
MELITZANOSALATA aubergine/eggplant dip with feta cheese and garlic V  6,90 
 
TIROSALATA spicy feta cheese dip made according to our own KAVA recipe V  6,40 
 
TZATZIKI the homemade classic, Greek yogurt, cucumber, olive oil, garlic V  5,80 
 
TARAMASALATA, dip made of caviar from cod with olive oil and lemon  6,80 
 
ELIES Kalamata olives marinated in olive oil and herbs VG     5,50  
 
OCTOPUS salad Crete style marinated with olive oil und Mediterranean herbs* 10,50 
 
OCTOPUS salad Santorini style with chopped olives on Santorini Fava (chick-pea dip) 12,50 
 
 
*All our fish and seafood specialties are only available if freshly obtainable. 
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Warm  

GEGRILLTER OKTOPUS*so zart, dass er auf der Zunge zergeht 11,80

SPINAKOPITA herzhaftknuspriger Blätterteig mit Blattspinat 
und Fetamousse gefüllt auffeinem Basilikumpesto
(Nicht immer vorrätig, fragen Sie uns einfach.)10,80

GARNELEN VOM GRILL anfrischem Knoblauch-Pesto 
und cremigem Tzatziki10,80

SAFRAN-GARNELEN,gegrillt an hausgemachter Safran-Soße10,80

GARNELEN IM KNUSPRIGEN TEIGMANTEL auf feinemTzatziki10,80

MANOURI griechischer Ricotta aus dem Ofen auf Thymian-Honig-Kruste 
und knusprigen Teigfäden7,80

GARNELEN-FRIKADELLEN auf cremigem Tzatziki und 
hausgemachtem Meereskräutersalz 11,80

TIROKROKETES Schafskäsebällchen mit 
hausgemachter TomatenmarmeladeV7,50

SAGANAKI-GARNELEN an hausgemachtem, pikantemRagout 
aus Tomaten, Feta und Chili,mitKnoblauchmousseverfeinert12,80                                                     

SAGANAKI NACH OMAS ART die Mischung aus Schafs-und Ziegenkäse 
mit Tomaten, Peperoni, rotem Pfeffer und Olivenölkommt aus dem Ofen 
und wird am Tisch mit frischem Pfeffer zubereitetV7,60

FETA PIKANTaus dem Ofen an Tomaten-Chili Ragout am Tisch angemachtV7,80

SAGANAKI-FETA Gebackener Fetakäse aus der Pfanne V7,80

BABY-CALAMARIS*AUS DER PFANNE anOuzo flambiert mit Tzatziki 10,80

OMAS BABY-CALAMARIS*an Ouzo flambiert mit Tomaten-Marmelade 11,80

AUBERGINE NACH OMAS ART Aubergine à la minute gegrillt 
auf Knusperteigmit Fetakäse, feinem Knoblauchmousse
und hausgemachtem Kräuteröl serviert undam Tisch flambiertV9,80

ZUCCHINICHIPS mit hausgemachtem Tzatziki V/VG7,60

KNOBLAUCHBROT gegrillt, mit frischem Oregano, 
Olivenöl und Petersilie VG2,60

Saganakibedeutet„kleinesPfännchen“undwirdjenachRegion
mitunterschiedlichenKäse-Sortenüberbacken.
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Warm Starters 
 
GRILLED OCTOPUS* so tender, it melts on your tongue     12,50 
 
SPINAKOPITA crispy and savory puff pastry filled with leaf spinach 
and a feta cheese mousse served with a delicious basil pesto 
(Note: this dish is not always available, please ask our servers)   10,80 
 
GRILLED PRAWNS served with a fresh garlic pesto and creamy tzatziki   11,50 
 
SAFFRON-PRAWNS, grilled, and served with a homemade saffron sauce   11,90 
 
PRAWNS IN A CRISPY BATTER served with creamy tzatziki    12,50 
 
MANOURI cheese (Greek ricotta) on a thyme and honey crust, topped 
with crispy strands of pastry straight from the oven      8,40 
 
PRAWN-meat balls on creamy tzatziki with homemade herbal sea salt    13,80 
 
TIROKROKETES small balls of sheep’s cheese served with a homemade 
tomato jam V         7,90 
 
 
 
 
 
 
 
PRAWNS SAGANAKI is a homemade, spicy ragout made from 
tomatoes, feta cheese, chilli and garlic mousse      13,80 
 
GRANDMA’s SAGANAKI the creation of sheep`s and goat`s cheese,  
tomatoes, pepperonis, red pepper and olive oil baked in the oven and  
served with olive oil and freshly ground black pepper at the table V   8,60 
 
SPICY FETA CHEESE, a tomato-chilli ragout baked in the oven and  
served with olive oil and freshly ground black pepper at the table V   8,60 
 
FETA CHEESE SAGANAKI pan-fried feta cheese V      8,80 
 
BABY-CALAMARIS* pan-fried, served with tzatziki flambéed with Ouzo   11,80 
 
GRANDMA’s BABY-CALAMARIS* flambéed with Ouzo and served with 
tomato jam         12,80 
 
GRANDMA’s AUBERGINE Aubergine/eggplant grilled à la minute  
on a crispy pastry with feta cheese and fine garlic mousse, served with 
homemade herb oil and flambéed at the table V      9,80 
 
ZUCCHINI/COURGETTE CHIPS with homemade tzatziki V/VG    7,90 
 
GARLIC BREAD grilled and served with fresh oregano, parsley 
and olive oil VG        2,70 

Saganaki, meaning „small pan“, is usually a dish that is 
served au gratin using different types of cheese, depending 
on the region it is served in. 
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SALATE                                                                                
 
CHORIATIKI Bauernsalat, der griechische Klassiker V   7,80                         
Kleine Portion        6,60  

  
FRISCHER BUNTER BLATTSALAT mit gebackenem Fetakäse  
an Anis-Senf-Dressing         8,80   
 
SPINATSALAT mit Graviera-Mousse, geröstetem Sesam  
und herzhaftem Baklavateig V       8,80 

 
VEGAN-SALAT bunter Blattsalat mit Apfel und gerösteten Mandeln  
an Anis-Senf-Dressing VG       8,80
  
KAVOS-SALAT der Bauernsalat neu interpretiert mit  
kretanischen Olivenbrotkrümeln und Fetamus V       8,80 
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SALADS 
 
CHORIATIKI the classic Greek farmers salad V     8,80 
small portion         7,20  
 
FRESH MIXED LEAF LETTUCE with baked feta cheese with an  
aniseed-mustard dressing V       9,50   
 
SPINACH SALAD with graviera cheese-mousse, roasted sesame 
and savory baklava pastry V       9,50 
 
VEGAN-SALAD a mixed leaf lettuce with apples and roasted almonds with  
an aniseed-mustard dressing VG       9,50 
 
KAVOS-SALAD a new interpretation of the classic farmer’s salad with a  
crumble of olive bread and feta cheese mousse V    9,50 
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LECKERES VOM GRILL

Wir servieren alle Gerichte (außer denLammfilets) mit unserem hausgemachten 
Tzatziki, Kartoffelchips und einem hausgemachtem Krautsalat

ZARTER LAMM-SOUVLAKI18,80

WÜRZIGER SCHWEINEFLEISCH-SOUVLAKI12,80

ZARTE LAMMKOTELETTS 18,80

BIFTEKIA gefüllt mit Fetakäse 12,40  

LAMMFILETS an einer hausgemachten Thymian-Soße20,80

PLAKA PAIDAKIA Lammkoteletts, Lammspieß, Lammfilet 25,80

DIAFORASchweinefleischspieß, Lammspieß, gefüllte Bifteki 18,80

HERZHAFTES AUS DEM OFEN

MOUSSAKA mit handgerührter Bechamel-Soße und 

kretanischem Graviera-Käse, dazu hausgemachter Krautsalat. 

(Nicht immer vorrätig, fragen Sie uns einfach.)16,80

JUVETSI VOM LAMM geschmorte Lammkeule in Stücken

am Tisch flambiert, mit griechischen Nudeln, Feta und Salat16,50

KOKINISTO OMAS ART –zartes Lammragout,geschmort 

in würziger Rotwein-Oregano-Soßemit Patates und Salat16,50

KALBSBÄCKCHEN inRotwein-Orangen-Soße geschmort,mit 

Patates oder griechischen Nudeln und Feta serviert,dazu Kraut-Salat19,80

UnsereWeinempfehlungzurotemFleisch
GOUMENISSA, Weingut Hatzivaritis 
0,1l3,800,2l  7,60
oder
CABERNET SAUVIGNON,Weingut Tetramythos
0,1l3,700,2l        7,30

HierempfehlenwiralsWein
XINOMAVRO,  Weingut Pavlou 
0,1l3,500,2l       6,90
oder einen
SYRAH vom Weingut Alpha 
0,1l3,700,2l        7,40
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GRILL SPECIALITIES 
 
All dishes (except the lamb filets) will be served with our homemade tzatziki, pan-fried 
Greek style crispy potato chips “patates” and coleslaw 
 
TENDER LAMB-SOUVLAKI        19,50 
Pieces of tender lamb meat on a skewer 
 
AROMATIC PORK-SOUVLAKI        13,80 
Pieces of tender pork on a skewer 
 
TENDER LAMB CHOPS       19,80 
 
BIFTEKIA beef meatballs filled with feta cheese     13,80   
 
LAMB FILETS with a homemade thyme sauce     21,80 
 
PLAKA PAIDAKIA lamb chops, lamb skewer, lamb filet     26,80 

 
DIAFORA pork skewer, lamb skewer, meat balls filled with feta cheese  19,80 
 

 

 
 
 
 
 

SAVOURY DISHES STRAIGHT FROM THE OVEN 
 
MOUSSAKA minced beef, aubergine/eggplant and potatoes with a béchamel sauce and 
graviera cheese from Crete served with homemade Greek coleslaw.  
(Note: this dish is not always available, please ask our servers)   17,50 
 
LAMB JUVETSI pieces of braised leg of lamb, flambéed at the table  
and served with Greek pasta, feta cheese and coleslaw.    17,80 
 
GRANDMA’s KOKINISTO tender lamb ragout, braised in a red wine oregano  
sauce served with Greek potato chips and salad.     17,80 
 
VEAL CHEEKS braised in a red wine and orange sauce, served with Greek potato  
chips or Greek pasta, feta cheese and coleslaw.    19,80 
 
  

Our wine recommendation with red meat dishes 
GOUMENISSA, wine growing estate Hatzivaritis  
0,1l 3,80 0,2l   7,60 
or a 
CABERNET SAUVIGNON, wine growing estate Tetramythos 
0,1l 3,70 0,2l         7,30 

With the dishes above we recommend the following wines:  
XINOMAVRO, wine growing estate Pavlou  
0,1l 3,50 0,2l        6,90 
or a 
SYRAH from the wine growing estate Alpha  
0,1l 3,70 0,2l         7,40 
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FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 

 
Griechische Nudeln oder knusprige Patates  
Mit Tzatziki, Ketchup oder Mayonnaise nach Wunsch    4,80 
 
Souvlaki vom Schwein mit Patates oder Nudeln und Tzatziki   6,60 
 
Bifteki mit Patates oder Nudeln und Tzatziki     6,60 

SSER SCHLUSS 

  

HURT mit  
   .... Nüssen und Honig   4,80 
  .... Mandeln und Honig   4,90    
  .... karamellisierten Feigen  5,90    
  .... karamellisierten Quitten  5,90 

hausgemachter Milchreis mit feinem Vanillearoma  
auf Zimtkruste und süßen Kataifi-Fäden     6,00 

 
GALAKTOBUREKO Blätterteig-Röllchen mit Griespudding gefüllt  
und Vanilleeis serviert       7,40 
 
GREEK CHEESECAKE der etwas andere Käsekuchen  
mit einem Schuss Grand Marnier und hausgemachter  
süßer Tomatenmarmelade       7,40 
   
 

 

DESSERTWEINE AUS GRIECHENLAND 
 
OMEGA LATEST HARVEST 
ALPHA ESTATE, Amyndeon     0,1l     6,50 
Feinherbe Beerenauslese mit reichhaltigem Geschmack, durchdrungen  
von Rosen- und Loukum-Aromen, die eine Fortsetzung in reifen Birnen-  
und  Aprikosen-Nuancen finden und in den für den Gewürztraminer  
typischen Merkmalen von Gewürzen endend. Der Zucker steht in erstklassig  
ausgewogenem Verhältnis zur Säure. 
 
      
MAVRODAFNI  
TETRAMYTHOS ESTATE, Peloponnes   0,1l   6,50 
Feinherbe Beerenauslese. Eine wahre Aromenexplosion von  
Zitrusfrüchten und -blüten. Ein reichhaltiges und rundes Mundgefühl,  
bei dem sich die delikate Süße mit der erfrischenden Säure die Waage hält. 
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CHILDRENS MENU FOR OUR YOUNGER GUESTS 
 
Greek pasta or crispy “patates” with tzatziki, ketchup or mayonnaise   4,80 
 
Souvlaki pork skewer “patates” or Greek pasta and tzatziki   6,90 
 
Bifteki beef meatball with “patates” or Greek pasta and tzatziki   6,90 
 
 
DESSERTS 
 
    
GREEK YOGURT with  
   nuts and honey    5,80 
   almonds and honey    5,80 
   caramelised figs    6,50 
   caramelised quinces    6,50 
 
RISOGALO homemade creamed rice with aromatic vanilla on a 
cinnamon crust with sweet “Kataifi” (strands of crispy pastry)   6,80 
 
GALAKTOBUREKO puff pastry rolls filled with semolina and served  
with vanilla ice cream       7,80 
 
GREEK CHEESECAKE a slightly different interpretation of cheese cake 
with a dash of Grand Marnier liqueur and homemade sweet tomato jam  7,80 
 
 
GREEK DESSERT WINES 
 
OMEGA LATEST HARVEST 
ALPHA ESTATE, Amyndeon     0,1l   6,80 
An off-dry “Beerenauslese” (harvested from selected berries) presenting rich  
tastes drenched with aromas of roses, finding nuances of ripe pears and apricots 
and finishing with the spices typical for this kind of Gewürztraminer berries. The  
wine depicts the perfect and first-class balance of acidity and residual sugar. 
 
 
MAVRODAFNI  
TETRAMYTHOS ESTATE, Peloponnese    0,1l   6,80 
An off-dry “Beerenauslese” (harvested from selected berries) delivers a sheer 
explosion of aromas of citrus fruit and flowers. It impresses with a rich and 
rounded velvety mouthfeel while the delicate sweetness meets a refreshing  
acidity creating a well-balanced experience. 

Additives 
1 Food colourings 
2 Preservatives 
3 Flavour enhancers 
4 Antioxidants 
5 Caffeine 
6 Quinine 
 
All wines, sparkling wines and 
champagnes contain sulphites. 
 

Our food and beverages may contain certain allergens.  
We will gladly provide you with a list, where you are able to  
inform yourself of all allergens used in our dishes.  
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LECKERES VOM GRILL

Wir servieren alle Gerichte (außer denLammfilets) mit unserem hausgemachten 
Tzatziki, Kartoffelchips und einem hausgemachtem Krautsalat

ZARTER LAMM-SOUVLAKI18,80

WÜRZIGER SCHWEINEFLEISCH-SOUVLAKI12,80

ZARTE LAMMKOTELETTS 18,80

BIFTEKIA gefüllt mit Fetakäse 12,40  

LAMMFILETS an einer hausgemachten Thymian-Soße20,80

PLAKA PAIDAKIA Lammkoteletts, Lammspieß, Lammfilet 25,80

DIAFORASchweinefleischspieß, Lammspieß, gefüllte Bifteki 18,80

HERZHAFTES AUS DEM OFEN

MOUSSAKA mit handgerührter Bechamel-Soße und 

kretanischem Graviera-Käse, dazu hausgemachter Krautsalat. 

(Nicht immer vorrätig, fragen Sie uns einfach.)16,80

JUVETSI VOM LAMM geschmorte Lammkeule in Stücken

am Tisch flambiert, mit griechischen Nudeln, Feta und Salat16,50

KOKINISTO OMAS ART –zartes Lammragout,geschmort 

in würziger Rotwein-Oregano-Soßemit Patates und Salat16,50

KALBSBÄCKCHEN inRotwein-Orangen-Soße geschmort,mit 

Patates oder griechischen Nudeln und Feta serviert,dazu Kraut-Salat19,80

UnsereWeinempfehlungzurotemFleisch
GOUMENISSA, Weingut Hatzivaritis 
0,1l3,800,2l  7,60
oder
CABERNET SAUVIGNON,Weingut Tetramythos
0,1l3,700,2l        7,30

HierempfehlenwiralsWein
XINOMAVRO,  Weingut Pavlou 
0,1l3,500,2l       6,90
oder einen
SYRAH vom Weingut Alpha 
0,1l3,700,2l        7,40
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FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 

 
Griechische Nudeln oder knusprige Patates  
Mit Tzatziki, Ketchup oder Mayonnaise nach Wunsch    4,80 
 
Souvlaki vom Schwein mit Patates oder Nudeln und Tzatziki   6,60 
 
Bifteki mit Patates oder Nudeln und Tzatziki     6,60 

SSER SCHLUSS 

  

HURT mit  
   .... Nüssen und Honig   4,80 
  .... Mandeln und Honig   4,90    
  .... karamellisierten Feigen  5,90    
  .... karamellisierten Quitten  5,90 

hausgemachter Milchreis mit feinem Vanillearoma  
auf Zimtkruste und süßen Kataifi-Fäden     6,00 

 
GALAKTOBUREKO Blätterteig-Röllchen mit Griespudding gefüllt  
und Vanilleeis serviert       7,40 
 
GREEK CHEESECAKE der etwas andere Käsekuchen  
mit einem Schuss Grand Marnier und hausgemachter  
süßer Tomatenmarmelade       7,40 
   
 

 

DESSERTWEINE AUS GRIECHENLAND 
 
OMEGA LATEST HARVEST 
ALPHA ESTATE, Amyndeon     0,1l     6,50 
Feinherbe Beerenauslese mit reichhaltigem Geschmack, durchdrungen  
von Rosen- und Loukum-Aromen, die eine Fortsetzung in reifen Birnen-  
und  Aprikosen-Nuancen finden und in den für den Gewürztraminer  
typischen Merkmalen von Gewürzen endend. Der Zucker steht in erstklassig  
ausgewogenem Verhältnis zur Säure. 
 
      
MAVRODAFNI  
TETRAMYTHOS ESTATE, Peloponnes   0,1l   6,50 
Feinherbe Beerenauslese. Eine wahre Aromenexplosion von  
Zitrusfrüchten und -blüten. Ein reichhaltiges und rundes Mundgefühl,  
bei dem sich die delikate Süße mit der erfrischenden Säure die Waage hält. 
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